Ihre personliche Anlieferung erfolgt von unserem Party-

service. Die Anlieferung erfolgt im Stadtgebiet. Bei allen
Lieferungen behalten wir uns einen zeitlich Karenz von
+/- 30 Minuten vor. Als Fahrtkostenpauschale berechnen
wir Ihnen 6,00€ fiir die Lieferung im Stadtgebiet bis zu
einem Wert von 200,00€. Die Fahrtkosten bei Lieferung

aufderhalb des Stadtgebietes werden nach Aufwand
berechnet.

Die Zahlung erfolgt bei Abholung der Lieferung.
Weitere Vereinbarungen behalten wir uns vor.

14 "
GesChirnvaiilegabe
Wir bitten um eine saubere Geschirrriickgabe zum
folgenden Werktag. Falls eine Reinigung erforderlich ist,

behalten wir uns die Berechnung der Reinigung vor. 4
i g astpservice

Selbstverstandlich kénnen Sie sich bei uns Leihgeschirr, Vom Fein Sten

sowie samtliches Equipment fiir [hre individuelle Feier
ausleihen.
Die Leihgebiihren erfolgen nach Absprache.

Wt beneiten fiséh fiie Sie 2w 0nd

. .J st vom Baverahof !

Haben Sie noch Fragen
zu unseren Gerichten oder Partyservice?

Rufen Sie uns an oder kommen Sie
einfach mal vorbei. Wir beraten Sie gerne!

Familie Voges

\Joges




Ualte Spezialititen

Gerauchertes Putenfleisch
aufgeschnitten und garniert

Kaseplatte
Fischplatte
Medaillonplatte

Warme Spezialititen

Gerauchertes Putenbrustfilet
ab 10 Personen

Gerauchertes Putenbrustfilet
im Blatterteig

Putenmedaillons
umwickelt mit luftgetrocknetem
Schweineschinken, in Tomatensof3e

Hahnchengeschnetzeltes
mit Champignonsof3e

Krustenbraten
Hahnchen halbiert

Hahnchen- oder Putenschnitzel
mit Mandeln und ohne

Hahnchenfliigel gebraten
Curry-Putengeschnetzeltes

Mexikopfanne, Pekingpfanne, Gyrospfanne
Jagerbraten mit Mett

Hahnchen , Florida“

Hahnchenrollchen mit Mett

Gebratene Hahnchenschenkel, Hihnchenspief3e,

Gebratene Medaillons in einer Curry-Bananen-
Sof3e, Bouletten, Salat nach Wahl

Rufpet

Friihstiicksplatte fiir je 4 Personen
Schinken, Mett, Kase, Salami, Putenbraten,
Siilze, Leberwurst, Butter, Senf, Zwiebeln,
Brot und Broétchen.

Rustikales Buffet ab 20 Personen

Herzhaft-deftige Wurstplatte bestehend aus

Schinken, Mettwurst, Salami, Leberwurst, Rotwurst,
Sulze, Zwiebelmett, Sauerfleisch, Bouletten,
Hahnchenkeulen sowie Kartoffelsalat, Butter und Brot.
Als Nachspeise gibt es Rote Griitze mit Vanillesof3e.

Voges Buffet ab 20 Personen

Eine gelunge Zusammensetzung aus

Braten-, Kase-, Fisch- und Schinkenplatte, sowie
Hahnchenkeulen, zwei Salate Ihrer Wahl und
dazu Butter und Brot. Anschlief3end

servieren wir lhnen zwei Nachspeisen Ihrer Wahl.

Hahnchenbuffet ab 20 Personen

Als Vorspeise servieren wir gerauchertes Entenfilet
und Royalsiilze. Der Hauptgang besteht aus
Hahnchengeschnetzeltem mit Champignonsahnesofe,
sowie mit Mett gefiillte Hihnchenrouladen, mit
Kartoffelgratin, Nudeln und Gemiiseplatte,

dazu Butter, Brot und Brétchen.

Als Nachspeise wird Obstsalat und Weinapfelcreme
serviert.

Rote Griitze mit Vanillesof3e
Obstsalat

Weinapfel mit Creme
Gotterspeise mit Vanillesofde
Pli'ljsichi'Sahnt?-Sp?g‘
Mousse aq'Chggolqte




